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Hvilken type kaffeautomat er mest økonomisk i drift? 
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Randers Kommune har et stort forbrug på kaffe og særligt på kaffeautomater, altså de maskiner hvor man trykker på en knap 

og får en skøn kop kaffe—eller måske endda cappuccino eller kakao—i hånden. Men vidste du, at der findes tre typer af au-

tomater på a#alen, og at priserne på disse automater og de $lhørende kaffeprodukter er meget forskellige? 

I denne Indkøbsblog kigger vi på, hvilken type af automater, som er mest økonomisk at have i dri#, og hvad der ellers taler 

for og imod de forskellige typer. 

Der er tre typer af kaffeautomater på kommunens to kaffea�aler; 

 1. Automater �l flydende kaffe (kaffen er koncentreret færdigbryg, som opbevares på frost) 

 2. Automater �l instant kaffe (der bruges instant kaffepulver) 

 3. Automater �l friskbryg (formalet ristet kaffe eller hele kaffebønner) 

Generelt kan man sige, at automaterne �l flydende kaffe og instant kaffe er hur�ge automater, som er velegnede �l at brygge 

meget kaffe på kort �d. Automaterne �l friskbryg er langsommere, men kaffen er �l gengæld billigst pr. færdigbrygget liter. 

Vi har beregnet et eksempel på baggrund af de automater, der er mest udbredt i Randers Kommune, og de mest købte kaffe-

produkter, som passer �l. I beregningen er som eksempel indsat et årligt forbrug på 8000L., og i de1e �lfælde er automaten �l 

instant kaffe den billigste løsning, når man tager højde for prisen på maskinleje og literprisen på den færdigbryggede kaffe. 

Hvilken automat, der er billigst i dri� samlet set, a4ænger af det årlige literforbrug. Vi har regnet os frem �l følgende: 

 

 

 

 

Det betyder, at med et meget lille kaffeforbrug på under 426L årligt, så er den flydende kaffe billigst. Ved et forbrug mellem 

427L og 9566L om året er instant kaffe billigst. Ved et stort forbrug på mere end 9567L  er friskbrygmaskinen billigst. 

Andet, der er værd at overveje 

Der er selvfølgelig andre faktorer, der spiller ind, som strøm– og �dsforbrug samt smag.  

Maskinen �l flydende kaffe bruger mere strøm end den �l instant kaffe, da den skal holde kaffen a=ølet. Til gengæld er den 

også den hur�gste af maskinerne. Maskinen �l friskbryg er langsomt, da den som den eneste af maskinerne skal skylle og ?erne 

kaffegrums mellem tapningerne. 

Endeligt skal man ikke undervurdere betydningen af kaffens smag. De1e vil vi dog lade op �l jer at vurdere. 

Er du nysgerrig e�er at vide mere om analysen, kan du kontakte Camilla Oxholm Sørensen på cos@randers.dk. 

Har du spørgsmål �l indkøbsa�alerne på kaffe, kan du tage fat i Karina Madsen på karina.madsen2@randers.dk. 


