Referat af Kekkenmgde mandag d. 19. august 2024 kl. 13-15 pa Marienborgvej

Deltagere: Tanja Andreasen, kpkkenansvarlig BCH — Janne Nielsen, kpkkenansvarlig, MBV — Diana
Lykkemark, kekkenansvarlig, Neptunvej - Kristiane Nielsen, kgkkenansvarlig, Neptunvej - Annette
Bjerregaard Sgrensen, kgkkenansvarlig pa Hgvejen samt og Carlo Regnarsson Mains, afdelingsleder,
BCH(referent)

Afbud fra Mette Rosenkilde, afdelingsleder, Neptunvej.
Tanja er ordstyrer.
1. Opfelgning fra sidste mgde, inkl. gkonomi, minus kostpolitik, som har deres eget punkt.

Hgrkram messe d. 24.-25. september 2024. Giver inspiration og netvaerk.
Janne, Annette og Tanja deltager d. 24/9. Maske deltager Kristiane og Diana deltager maske.

T@j — Tanja, Annette og Janne far beklaedningsgodtggrelse pa ca. kr. 300,- i Iennen. Kristiane og Diana fik t@j
for ca. 3 ar siden. De snakker med ledelsen pa Neptunvej.

Der er et keempe forbrug pa kr. 137.000, - pa kekkenmaterialer i maj pa BCH. Tanja kontakter Malene, men
det er hgjst sandsynligt mad ude fra 1. kvartal 2024, der er arsagen.

Mad fra sygehuset er bade billigt og varieret, men leveringen er en udfordring. Maden kan tidligst hentes
kl. 17.00.

Carlo undersgger om der er et belgb fra Lejerbo til kgkkeninventar pa BCH.

Janne har skrevet ind til indkgb og gjort opmaerksom de voldsomme prisstigninger. De andre kgkkener
opfordres til at skrive ind med specifikke prisstigninger.

Det er ikke muligt at overfgre et evt. overskud til naeste ar, hvis der skal laves stgrre investering i kekkenet.
Det er til gengaeld muligt at aftale et underskud i et ar med ledelsen, hvis stgrre indkgb er ngdvendige, men
med forventning om et tilsvarende overskud i aret efter.

Tanja har vaeret pa baelgfrugtkursus, som hun oplevede meningsfuldt. Sparring om brug af baelgfrugter i
maden. Skriv gerne opskrifter pa facebookside og del opskrifter. Del gerne pa mail.

| 2025 gnskes 4 mgder, 1 i kvartalet.

@nsker: Tage pa et feelles bagekursus, virksomhedsbesgg, hvor de laver fx mindre sukker/naeringsrig/taet
kost. Fx Bent Brandt

Formal feelles viden/faglighed og social kapital.

Baeredygtighed

Borgerinddragelse

@kologi herunder gkomaerker

Kvalitet i mad

Madspild

Kollegaskab, tvaergdende, samarbejde

Sundhed

Udvikling, fx dysfagi-kost, evt. besgg ved Madservice, gkonomistyring.
Hygiejne



2. Kostpolitik.

Udkast til Botilbuddene Voksenhandicaps kostpolitik:

Vi arbejder med og minimere kedmasngden og vi kan have kgdfrie dage, hvor vi ogsa bruger baelgfrugter.
Vi har stort fokus pa madspild og rester og far det planlagt med i den gvrige produktion.

Vi sikrer at de maltider vi servere er ernaeringsmaessige korrekte til vores malgruppe/brugere.

Vi vil gerne servere fisk minimum en gang ugentlig.

Vi laver mad med mange grgntsager.

Vi laver som udgangspunkt mad fra bunden.

Vi begraenser tilsat sukker, og har fokus pa portion str. i forhold til sgde sager, og vi kan servere sundere
alternativer til dette.

Vi bruger arstidens frugt og grent, da de er billigst og bedst i saeson.

Vi vaelger som udgangspunkt fuldkornsprodukter, da det giver bedre meaethed og har flere fibre.

Vi arbejder med gkologi.

Vi opfordrer til at der tilbydes vand til alle maltider.

Kostpolitik er pa igen pa naste mgde.

3. Kommende mgder:

Naeste mgde afholdes mandag d. 30/9 kl. 13-15 pa Neptunvej med gkonomi, kostpolitik og
kostrefusion/borgerfraveer samt bestilling af mad til d. 9/12 pa dagsordenen.

Det ekstra kgkkenmegde (det 5. i 2024) afholdes mandag d. 9/12 kl. 13-15 pa Hgvejen med gkonomi og
indkgb som primaerpunkter inkl. der bestilles noget mad pa egen regning.

4. Evt.

Kostrefusion/borgerfraveer:

Der laves fortsat kostrefusion via de skemaer som administrationen gnsker at vi bruger.

Det er aftalt at administrationen ca. pr. 1/9 2024 selv kan traekke de data de har brug for fra
borgerfraveerslisten i sensum one..

Carlo spgrger Maria om administrationen klar d. 1/9. Skal det rykkes til der er ansat en controller?

Der skal gives samtykke til, at der kan laves en regning til en borger, der er hjemme.

Kan der laves en valgmulighed i borgerfravaer, hvor der fx kan vaelges kostfraveer eller medicinfravaer samt
hvordan geester tilfgjes?

MBYV har faet ny ovn, hvor BCH har overtaget den gamle ovn.

Annette fortzeller at hun har handlet kgkkeninventar med Slawteren i T@rring.

Annette undersgger om Slawteren i Tgrring kan lave mad til bostederne.

Tanja og Janne undersgger muligheden med mad og mad fra Flyvervej og evt. andre steder.



Uddrag fra arsplanen vedr. Kgkkenmgder:

Kokkenmgder (driftsindsats)

Hvad:

- Vivil styrke det tvaergaende samarbejde, vidensdelingen og inspirationen mellem
tilbuddenes kokkenansvarlige og bidrage til baeredygtige kakkener
Hvorfor:

- Vivil gge sammenhaengskraften mellem de kekkenansvarlige, sa der opleves et teettere
arbejdsfeellesskab med fokus pa vidensdeling og inspiration
Hvordan:

- Der afholdes fire tveergaende kgkkenmgder pr. ar, med dagsorden og referat der forefindes
pa den lokale bro

- To afdelingsledere planlaegger og faciliterer kekkenmg@derne med inddragelse fra de
kokkenansvarlige

- Der afholdes et kort opleeg indledende pa hvert magde, hvor kekkenernes budget
praesenteres

- Der fokuseres pa Randers Kommunes malsaetning omkring gkologi

- Der fokuseres pa mindskelse af madspild

- Der fokuseres pa tilsynet og hygiejne

- Der fokuseres pa inspiration og vidensdeling ift. menuplanleegning

- Hvert ar planleegges et forlab med fokus pa kompetenceudvikling

Handlinger:
2024: Der afholdes mader for de kekkenansvarlige fire gange arligt hhv:

- 8/1 kl. 12-15 pa Havejen

- 8/4 kl. 12-15 pa Bocenter Harridslev

- 19/8 kl.12-15 pa Marienborgvej

- 4/11 kl.12-15 pa Neptunvej

- Workshopforlgb om gkologi

November - datoer for 2025 fastsaettes




