Referat af Kekkenmgde mandag d. 28. april 2025 kl. 13-15 pa Bocenter Harridslev

Deltagere: Tanja Andreasen, kgkkenansvarlig BCH — Janne Nielsen, kgkkenansvarlig, MBV — Kristiane
Nielsen, kgkkenansvarlig, Neptunve] - Annette Bjerregaard Sgrensen, kekkenansvarlig pa Hgvejen samt og
Carlo Regnarsson Mains, afdelingsleder, BCH(referent)

Fraveerende: Diana Lykkemark, kgkkenansvarlig, Neptunvej

Kostfolderen sendes ud sammen med referat.
Hygiejnebevis er ikke laengere et krav. Sidemandsoplaering er nok.

1. Indhold fra kostfolderen. Hvad tilbydes om eftermiddagen pa bostederne?

Der spises meget franskbrgd og ost pa BCH.

Der snakkes om kultur, sgdestoffer mv. og de kgkkenansvarlige anbefales at ga i teet dialog med
afdelingslederne og deltage pa p-mgder for at gge viden og kommunikationen pa botilbuddene.
Janne finder artikel, som de kgkkenansvarlige skal kommunikere ud pa p-mgderne.

Janne deltager pa LMU-mgde pa september, hvor hun deler sin viden om kost og erneering.

De kgkkenansvarlige prgver sammen at finde sunde alternativer som praesenteres for medarbejderne.
Janne foreslar kold te.

2. Elektronisk egenkontrol:

Den nuvaerende egenkontrol er analog. Den elektronisk egenkontrol pa de 4 hovedkgkkener giver overblik
over egenkontrollen pa en tilfaeldig vare, temperaturcheck og renggring check med pamindelser

Det er st stort gnske fra alle kgkkener og kan ikke undvaeres i kpkkener i 2025.

2024 priser: Opstartsgebyr: kr. 2000,- pr. sted + kr. 250,- pr. maned pr. sted = kr. 5000,- i 2025. janne
opdater med 2025-priser.

Fordele: Pamindelser, baeredygtigt (ikke papirbrug),

Hvis den kgkkenansvarlige ikke er der, sa kan en anden logge sig pa og vise egenkontrollen.

Alle har adgang til alt vi den elektroniske egenkontrol. Nar fgdevarer kontrollen kommer, kan de selv hente
oplysningerne, selv om den kgkkenansvarlige ikke er der.

Der er med udgangen af marts overskud pa alle 4 kpkkener og gkologi procenten er steget i alle 4 kgkkener.
Alle kgkkener ligger mellem 40 og 60% gkologi. Malet er 75% gkologi inden 2030(tror vi)

3. Besgg pa Madservice Kronjylland:
Janne kontakter Lene, der skaffer kontakt til Madservice Kronjylland omkring et faelles besgg.

4. Vitakost (abonnement kr. 149,- om maneden, der skal deles mellem de 4 kgkkener?) Det tager Janne
med Lis. Janne fra MBV har kgbt abonnement til en borger der skal tabe sig eller tage pa. Programmet laver
kostplan og hjelper med styre kalorierne. Janne kan vaere behjzlpelig med at lave

5. Nyt indkgbssystem; Truetrade. Alle far mange mails med kontering fgr de kan varemodtage. Janne
sporger Jimmie om indkgbskontoret kan lave dette om eller om der skal vaere en oplaering i forhold til
kontering.

Annette har oplevet at der er en difference pa 10-11 kr. mindre end det samlede kgb pa skaermen. Hvorfor
vides lige nu ikke.

6. Renggringsmiddel mv.
De kgkkenansvarlige skal huske at tjekke op pa renggringsmiddel mv. som er bestilt til andre steder end
kgkkenet bliver korrekt fordelt.

7. Maria Hulvej, der er klimaprogramleder vil gerne i dialog med fagfolk hos os, der laver indkgb til
madlavning for at snakke om mal for reduktioner af Co2 belastet varer:



”| forbindelse med opdateringen af klimaplanen er det blevet klart, at mad og mdltider fortsat er et vigtigt
fokusomrdde, som der gnskes arbejdet madlrettet med. Der er kommet input bdde fra det politiske niveau og
fra lederne pa Klimadagen 2024, som vi har bearbejdet og samlet til et konkret forslag. Sund og klimavenlig
mad er allerede et aktivt indsatsomrdde, og vi ser det som en mulighed for at konkretisere malsaetninger,
der kan minimere CO,-udledningerne yderligere.

Det er i dag muligt at beregne CO;-udledningerne fra fadevareindkab i indkgbssystemet, bade pa afdelings-
og koncernniveau. Da ernaeringsbehovene for forskellige malgrupper (bgrn, voksne og aldre) varierer, er
det afgagrende at fa input fra de personer, der arbejder direkte med maltider og indkab af fedevarer, da vi
selvfalgelig skal seettes os feelles/eller differentierede mdl, som alle kan se muligheden for at kunne opfylde.
Jeg vil derfor hgre, om | kan hjselpe med at henvise mig til de rette personer inden for jeres respektive
omrader, som kan bidrage til at fastsaette realistiske og effektive madl for denne indsats. Jeg har behov for
hjeelp til at finde mdl pd nedenstdende. (Det kunne fx vaere, at en vuggestue i 2030 skal under 1.5 kg. CO2 pr
indkgbt kg fadevare)

SENEST | 2030: Gennemsnitlig CO2-udledning fra kommunens fadevareindkgb er reduceret med xx %.
SENEST | 2035: Gennemsnitlig CO2-udledning fra kommunens fadevareindkgb er reduceret med xx %.
SENEST | 2045: Gennemsnitlig CO2-udledning fra kommunens fadevareindkgb er reduceret med xx %.

INSPIRATION TIL HANDLINGER

1. Monitorering og benchmark pa fadevarers klimaaftryk i kommunale indkab afdelinger imellem.

2. Projekt - Baeredygtig adfserd (@konomi)

3. Kampagner og kompetenceudvikling for kaskkenpersonale.

4. Opskriftsbank af klimavenlige menuer i kommunale institutioner, gerne offentlig tilgaengelig, sG foraeldre
kan tilgé dem til inspiration.

Hdber at | kan hjzelpe og jeg ser frem til at hgre fra jer &
Venlig hilsen

Maria Hulvej
Klimaprogramleder”

De kgkkenansvarlige gar sammen om opgaven. Carlo besvarer Marias mail og szetter de 4 kgkkenansvarlige
pa mailtraden, hvorefter Maria kontakter de kpkkenansvarlige.

5. Mgder i 2025:
Mandag d. 25/8 kl. 13-15 pa Neptunve;j flyttes fra d. 18/8, da Tanja har ferie. Er rettet i kalenderen.
Mandag d. 15/12 kl. 13-15 pa Hgvejen



Fra arsplan 2025:

Hvad:
- Vi vil styrke det tveergaende samarbejde, vidensdelingen og inspirationen mellem
tilbuddenes kakkenansvarlige og bidrage til baeredygtige kakkener
Hvorfor:
- Vivil gge sammenhaengskraften mellem de kgkkenansvarlige, sa der opleves et teettere
arbejdsfeellesskab med fokus pa vidensdeling og inspiration
Hvordan:
- Der afholdes fire tveergaende kgkkenmgader pr. ar, med dagsorden og referat der forefindes
pa den lokale bro
- En afdelingsleder planleegger og faciliterer kekkenmgderne med inddragelse fra de
kakkenansvarlige
- Der afholdes et kort opleeg indledende pa hvert mgde, hvor kekkenernes budget
preesenteres
- Der fokuseres pa Randers Kommunes malsaetning omkring gkologi
- Der fokuseres pa mindskelse af madspild
- Der fokuseres pa fgdevarestyrelsen, tilsyn og hygiejne
- Der fokuseres pa inspiration og vidensdeling ift. menuplanleegning
- Hvert ar planleegges et forlgb med fokus pa kompetenceudvikling
Handlinger:
2025:
- Ansvarlige ledere: Carlo
- Der afvikles fire mgder i 2025




